EVENTS & FEIERN

im Landhotel 3Kronen

HERBST/WINTER
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RESTAURANT STUBEN



Liebe Gaste,

die gemutliche Jahreszeit hat begonnen, und wir alle sehnen uns nach
warme, Geborgenheit und besonderer Atmosphare.

Im Landhotel 3Kronen mochten wir Innen genau das bieten — Momente

des Wohlfuhlens in einem gemutlichen, liebevoll dekorierten Ambiente.

Freuen Sie sich auch dieses Jahr wieder auf unsere festlich
geschmuckten Stuben, kulinarische Klassiker und eine ganz besondere
Zeit in unserem Haus! Ein weiteres erfulltes und schbnes Jahr neigt sich

dem Ende zu — und das verdanken wir vor allem Ihnen. Mit grof3er
Vorfreude blicken wir auf die kommenden festlichen Tage, die wir
gemeinsam mit Ihnen feiern mochten.

Ob Sie im Kreis der Familie eine besinnliche Weihnachtsfeier geniel3en,
Mit Kollegen eine unvergessliche Firmenfeier planen oder unser
traditionelles Weihnachtsgansmenu probieren mochten — fur jeden
Anlass schaffen wir das passende Ambiente. Und wenn Sie es gerne
gesellig moégen, bieten wir unser Kasefondue an,
perfekt fur gemutliche Stunden in guter Gesellschaft.

Lassen Sie den Jahreswechsel bei unserer unvergesslichen
Silvesterparty in stilvollem Ambiente ausklingen und starten Sie mit uns
in ein neues Jahr voller Gesundheit, Zuversicht und schdner Momente.

Gemeinsam mit unserem Team freuen wir uns darauf, Sie in dieser
besonderen Jahreszeit bei uns begruf3en zu durfen. Schenken Sie sich
und Ihren Liebsten unvergessliche Momente im Landhotel 3Kronen.

Herzlichst,
Ihre Familien Pollmann & Schmitt
MmMit dem 3Kronen-Team



UNSER TRADITIONELLES GANSEMENU

AUF VORBESTELLUNG

VORSPEISE
Rillettes von der Gans, serviert mit einer Auswahl
an feinem Brotkonfekt

ZWISCHENGANG
Feldsalat an einer zarten Mousse von der Gans, verfeinert mit
Orangenfilets und Granatapfelkernen

SUPPE
Wurzige Suppe von der Ganskeule, begleitet von einem Gansesemmelknddel

HAUPTGANG
Zarte Gansbrust mit aromatischem Blaukraut, verfeinert mit Calvados und
Apfelspalten, dazu ein klassischer Klo3

DESSERT
Lebkuchenparfait mit winterlichen Gluhweinkirschen

5 GANG MENU - 70 €
4 GANG MENU - 65 €
(ohne Zwischengang)



AUF VORBESTELLUNG
OKTOBER BIS FEBRUAR

AB 2 PERSONEN

Schweizer-Hohlen-Emmentaler &
Schweizer Hohlen-Greyezer in Riesling geschmolzen

Geraucherter Bauernschinken, gekochter Schinken
Pfefferbeiser und Trauben
100gr pro Person

DIPS UNDCHUTNEY BEILAGEN
Sauce Rouille Susskartoffel-Pommes Frites
Avocado-Chili-Dip Bamberger Hornchen

Zitronenmelisse-Creme
pro Person: 35,00 €

SALATE fUr das Kasefondue inklusive aller
Feldsalat Beilagen
Cocktailtomatensalat 48 std. Vorbestellung

Cole-Slaw-Salat Getranke extra






Festlich nach Thren WlUnschen gestaltet:

GLUHWEINEMPFANG
Begruf3en Sie Ihre Gaste mit Gluhwein und knusprigem Flammkuchen an
warmenden Feuerkdrben in unserem weihnachtlich geschmuckten Biergarten.

EXKLUSIVE LOCATION
Ob gemutliche Stube, stilvolle Lounge oder der festlich dekorierte 3Kronen
Festsaal — wahlen Sie den idealen Rahmen fur Ihre Feier. Mit eigener Musikbox
sorgen Sie fur die passende Atmosphare.

KASEFONDUE
Das gesellige Highlight: Ein traditionelles Kasefondue
mit frischem Brot und herzhaften Beilagen.

MENU IN 3 ODER 4 GANGEN
GenielBen Sie ein festliches 3- oder 4-Gange-MendU, frisch zubereitet und
saisonal abgestimmt — perfekt fur Ihre Weihnachtsfeier.

Feiern Sie unvergesslich im festlichen Ambiente des Landhotels 3Kronen!



MENU 1

Gratinierter Ziegenkase
Granatapfelkerne, Salatbouquet,
Baguette

Wildgulasch
Blaukraut, Preiselbeerbirne,
Spatzle

oder

Zanderfilet
auf Erbsenpuree, RieBlingrahm,
Schupfnudeln

oder

Krautergnocchi
mit gebratenem Kurbis, Bohnen,
Kirschtomaten

Bratapfelcrumble
mit Vanilleeis

MENU 2

Lachstatar
Senf-Dill-Sauce, Salatbouquet,
Baguette

Gansbrust
Blaukraut, Calvados Apfelspalten,
KloR

oder

Lachsfilet
auf SchwarzwurzelgemuUse,
Taglierini

oder

Kurbisravioli
mit Brokkoli und Walnuf3en

Lebkuchenbrownie
Rote Grutze, Vanillesauce

49,-€ 60,-€
BUFFET
ab 40 Personen
Gansbrust Lebkuchenmousse

Waldorfsalat mit Scheiben
von der Entenbrust

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Sauce Remoulade

Lachsvariationen

Wirsing Orangensalat
mit Hedhnchenbrust

Tomate-Mozzarella-
Basilikumpesto

Kaseplatte

Anti-Pasti-Platte

Blaukraut, Klof3

Bofflamott
Rinderschmorbraten
Rosenkohl, Serviettenknodel

Roastbeef
Speckbohnen, Kartoffelgratin

Pochierter Lachs
buntes Gemuse, Wildreis

Nudelsackchen
gefullt mit Birne & Pecorino
und Zitrusbuttersauce,
WalnUsse, Orangenfilets

Nudelrolle
mit KUrbis & Ricotta auf
Tomatensugo

Panna Cotta
vom Spekulatius

Tiramisu
mit Rotweinkirschen

75,-€



KULINARIK, PARTY & FEUERWERK

DAS EVENT ZUM JAHRESAUSKLANG

e SKRONEN-SCHMANKERL VORSPEISENBUFFET
e AM TISCH SERVIERTER HAUPTGANG ZUR WAHL
e SUSSE VERFUHRUNGEN AUS DER PATISSERIE

Lassen Sie sich nach dem Essen von Musik unseres DJ’'s ins
neue Jahr begleiten. Erleben Sie den magischen Moment
des Jahreswechsels unter einem fulminanten Feuerwerk.

99,-€ p.P
(exkl. Getranke)

Mehr Informationen auf www.3kronen.de



.DAHER GONNEN WIR UNSEREM TEAM
UND UNS EINE KLEINE AUSZEIT

23.12 - 26.12
01.01 - 15.01

WIR WUNSCHEN EIN BESINNLICHES
WEIHNACHTSFEST UND EINEN
GUTEN RUTSCH INS NEUE JAHR!

IHRE FAMILIEN POLLMANN & SCHMITT
MIT DEM BSKRONEN-TEAM



KONTAKT
+49 (0) 9195 9200

de

fo@3kronen
3kronen.de
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